1. Gyoza 6.5

5 gebratene Teigtaschen mit Hithnchen und

Gemiisefiillung & Soja Essig SoB3e
2. Avocado Fries ¢) 5.5

5 Avocadoscheiben im Panko Style
mit Spicy Mayo Vegan oder Sesam Ketchup Sof3e

3. Dim Sum Mix 6.5
4 gedampfte Teigtaschen, Garnelen Fiillung

mit Chilli Soja Sol3e

4. Mochi Trio 7.0

3 gebratene Siisskartoffeln & Rettich
Reiskuchen mit Soja Essig Sol3e

5. Karaage ¢) 7.5

5 gebackene Hiihnchenstiicke von der
Oberkeule mit Zitrone und Spicy Mayo

6. Springrolls 70

2 vietnamesische Friithlingsrollen mit Hiihnchen
Gemiise Fiillungen & Hanyu Limetten Dressing

7. Edamame 9.5

gedampfte Sojabohnen mit Meersalz

8. Money Bags ¢ 7.0

5 frittierte Teigsdckchen mit Garnelen
Fillungen, garniert mit Spicy Mayo

9. Bao Bun (’5 7.5

gedampfte Hefebr6tchen mit geb. Hithnchen,
KimChi, Méhren, Gurken, Sesam & Spicy Mayo

S;wf&/ Calady 55

20. Miso Suppe 5.5
Sojabohnensuppe mit Seetang & Tofu

21. Canh Chua Suppe @ 5.5

st} sauer Suppe mit Gemiise und
Hiithnerbrust, leicht scharf (Tofu méglich)

22. Wan Tan Suppe 5.5

Teigtaschen gefiillt mit Hiihnchen und
Gemiise in einer wiirzigen Briihe

30. Avocado Salad 9.0

Frische Avocado auf griinem Salat Mix mit
Dressing nach Hanyu Art

31. Thai Beef Salad 11.0

Rinderfilet mit Zitronengras angebraten auf
griitnem Salat Mix, Dressing nach Hanyu Art

32. Sashimi Salad 12.5

mit frischem rohen mariniertem Lachs und Thunfisch
auf griinem Salat mit Dressing nach Hanyu Art

10. Kimchi ¢} 5.5

scharf eingelegter Chinakohl mit Mohren,
Lauchzwiebeln nach koreanischer Art

11. Sweet Love ¢ 5.5
Stisskartoffelpommes mit Spicy Mayo Vegan oder Sesam Ketchup

12. Summerrolls 6.5

2 Sommerrollen in Reispapier, mit Blattsalat, Reisnudeln,
Eierfadle, Gurke, Avocado, Koriander mit Hoisin Erdnuss Sof3e.
(wahlweise Rind-Garnelen-Tofu)

13. Sprossensalat 5.5
eingelegte Sprossensalat mit Lauchzwiebeln und Sesam

14. Sora Umi Couple 9.0
zarte Lachs und Tuna Carpaccio in Ingwer Sof3e

15. Veggie Tempura 8.0
Mix Gemiise in Tempura mit Soja Essig Sol3e

16. Crispy Pocket 7.0
5 Garnelen in Kartoffelmantel frittiert mit sii3 saurer Sof3e
17. Mini Springrolls 6.5
7 Mini Friihlingsrollen vegetarisch mit siil3 saurer So3e

18. Hiromi 16.5

frischer roher Lachs im Pankomantel auf Limetten- Guacamole

19. Tuna Tataki 16.5

frischer roher Thunfisch, leicht gegrillt ummantelt mit
schwarzem Sesam dazu Ingwer SojasoB3e

1c. Sate Spiel3e 8.5

2 Hiihnerfleisch SpieB3e in Curry Gewtirz mit Erdnuss Sof3e

600. Sweet Chicks 12.5

StBkartoffelpommes + 4 Karaage (Hithnerbéallchen)

'

mit Sesam Ketchup oder Mayo.

601. Baby Tempura 12.5

3 Garnelen in Pankomantel mit Reis als Beilage
mit Terijaki Sof3e.

602. Little Soba 12.5

gebratene Soba Weizen Nudeln mit Eier,
Gemuiise, Hithnerbrust & Sesam.

&
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40.JapChae | NEW RECIPE

warme Sti3kartoffel Glasnudeln mit Knoblauch,
Mohren, Paprika, Shitake Pilze, Champignons, Eierfadle,
PakChoi & Sesam.

wahlweise mit Rindfleisch | Garnelen | Tofu

16.5

41. Udon Care 16.5

gebratene japanische Weizennudeln mit M6hren, Zwiebeln,
Paprika, Brokkoli, Champignons, Pakchoi, Porree, Sprossen &

Sesam.
wahlweise mit knusprigem Héhnchen | Ente | Hiihnerbrust | Tofu

42. Red Curry Style ¢) 16.9

Rotes Curry nach Hanyu Art, leicht scharf mit Gemiise der

Saison und Jasminreis als Beilage.
wahlweise mit knuspriges Hihnchen | Ente | Garnelen | Tofu

43. Black Option 16.9

Dunkle Soja Austern SoB3e im Wok geschwenkt mit Gemiise der

Saison und Jasminreis als Beilage.
wahlweise mit Hiithnerbrust | Garnelen | Rindfleisch | Tofu

44. Sake Teriyaki Style 17.5
Lachsfilet mit Gemiise der Saison in Teriyaki So3e und
Jasminreis als Beilage.

422, Cozy Mango Style 16.9

stile herzhafte Mango Curry mit asiatischen Gewlirzen

verfeinert und Gemiise der Saison.
wahlweise mit knusprigem Hihnchen | Ente | Hithnerbrust | Tofu

45. Peanut Star 16.9
Erdnuss Sof3e mit Gemiise der Saison dazu
Jasminreis als Beilage.
wahlweise mit knusprigem Hihnchen | Ente | Tofu
16.5

46. Rice to meet you vegetarisch méglich

warmer Reisnudelbowl mit Salatmix und Friithlingsrollen
(Hiihnchenfiillung) serviert mit Hanyu Limetten Dressing,
Rostzwiebeln und Erdniisse.

47. KimChi Fried Rice & 16.5

gebratener Reis mit KimChi, M6hren, Zwiebeln, Rindfleisch und
Spiegelei, garniert mit Nori Streifen und Lauchzwiebeln, Sesam, leicht
scharf. (ohne KimChi méglich oder vegetarisch mit Tofu)

48. Avocado Curry Style ¢) 16.9

Avocado Erbsen Curry nach Hanyu Art, leicht scharf mit Gemiise

der Saison und Jasminreis als Beilage.
wahlweise mit knusprigem Hihnchen | Ente | Hiihnerbrust | Tofu

49. Udon Glow & 17.5

Japanische Weizennudeln in Rotes Thai Curry, leicht scharf mit

Gemiise der Saison und Sesam. (Avocado Curry maéglich)
wahlweise mit Hiihnerbrust | Rindfleisch | Garnelen | Tofu

&

Lauwarmer Sushireis, Eisbergsalat, Gurke & Datteltomaten mit verschiedenen Toppings.

50. Angry Salmon Tuna ¢) 16.5

mit frischem rohen mariniertem Lachs und
Thunfisch, Avocado, Mais, Sprossensalat, Sesam,
Lauchzwiebeln, Spicy Mayo & Teriyaki Sole.

51. Buddha Tofu 16.0

mit Tofu in Pankomantel, Avocado, Mango,
Lauchzwiebeln, Seetangsalat, Spicy Mayo Vegan &
Teriyaki Sof3e.

52. Karaage Onion ¢ 16.5

mit 4 gebackenen Hithnchenbéllchen, Sprossensalat, Mais,
Zitrone, Rostzwiebeln, Spicy Mayo & Teriyaki Sol3e

53. Beef Buddy ¢

mit angebratenen Rindfleisch in Garlic Lemongras,
KimChi, Edamame, Paprika, Erdniisse, Sesam Ketchup-
& Teriyaki Sof3e.

16.5

54. Salmon Slay & 16.5

mit frischem rohen mariniertem Lachs, Edamame,
Mango, Sesam, Seetangsalat, Ingwer Sof3e & Nori Streifen.

55. Tiny Tuna ¢) 16.5

mit frischem rohen mariniertem Thunfisch, Avocado,
Rucola, Sprossensalat, Paprika, Mais, Ingwer Sof3e & Nori
Streifen



60. Sake 64. Avocado 4.5  64b. Asupara 5.5
Lachs erscaile Spargel
61. Maguro 6.5 65. Zukkini 4.5  68.Inari 4.5
Thunfisch 7Zucchini gebackene Tofutasche
62. Ebi 5.5 66. Nasu 45  69.Sumod 75
Garnele Aubergine ) '

e 4.5 Flambierter Thunfisch, Avocado
63. Kani . 67. Tamago 4.5 mit pikanter und Aal Sof3e

Surimi- Krebsfleischimitat

Omelette (Ei) 699. Nezuko & 7.5

Flambierter Lachs, Spargel mit
pikanter Sof3e, & Tobbiko

) 7 /‘,.'-/ o
8 Stk. geschnitten - Sl 2he e
80. Philadelphia 8.5 200. Sake 16.5
gekochte Garnelen, Rucola & Frischkése Lachs
81. Tempura 8.5 201. Maguro 17.5
frittierte Garnele, Gurke, Frischkése & Sesam Thunfisch
82. Alasuka 8.5 202. Maguro to Sake 17.5
Lachs, Gurke & Sesam (Avocado moglich) e Feah v e
83. Aiko 8.5
Réaucherlachs, Koriander, Apfel, Frischkéase & Aal SoB3e
84. Magu Avo 8.5
Thunfisch, Avocado, Schnittlauch, Sesam & Chillisol3e
85b. Avocuddle = ¢ 8.6
Avocadotempura, Frischkése Vegan, Schnittlauch, Chilliso3e & Sesam Mix
86. Suramai ¢) 8.5
frittiertes Krebsfleisch, Avocado, Chilliso3e & Sesam Mix
87. Sakura 8.5
Lachs, Mango & Shiso Gewlirz
88. Tamagori 8.5
Omelette, Gurke & Sesam
89. Sake Kawa 8.5
gebratene Lachshaut, Gurke, Frischkése & Sesam Wir bieten auch veganen Frischkase an und rollen eure
801. Yasu 8.0 Sushi ganz nach Wunsch.
Lachs, Rettich, Schnittlauch & Shiso Gewiirz Glutenfrei? Kein Problem - dann rollen wir mit
. N
802. Sayuri Vegan 8.6 Jasminrelst

griiner Spargel, Frischkése Vegan, Rucola, Sesam

8ob. Hinata Vegan 8.6
Avocado, Rucola, Frischkéase Vegan

81b. Imori Vegan 8.6
StBkartoffeltempura, Gurke, Frischkéase Vegan & Shiso on Top
87b. Ai Shiteru Vegan 8.6

gebackener Tofu, Mango, Sesam & Teriyaki Sof3e




Hoso s S

6 Stk. geschnitten
70. Kappa Gurke und Sesam 4.5
71. Avocado Avocado 4.5
72. Sake Lachs 5.5
73. Tekka Thunfisch 5.9
74. Kani Krebsfleisch (Imitat) 4.9
75. Mango Mango 4.5
76. Shinko eingelegter Rettich mit Sesam 4.5
77. Ebl frittierte Garnelen in Tempura 6.0
78. Asupara griiner Spargel 4.9
79. Angl‘y Mix (ﬁ Lachs-& Thunfisch in Chiliso3e mariniert und Schnittlauch 6.5
701. Tuna Mayo gekochter Thunfisch mit Mayo Schnittlauch mariniert 0.9
Hoso Maki auf Anfrage frittiert méglich!
+ 1,00Euro Aufschlag.
=i S ]
=SS
der Sushimeister erstellt selbst die Rollen - o, ’ 108tk. geschnitten
@V
500. Salmon on Fire &) 11.5

400. Han}’ u CatCh 16 wiirziger Lachstatar im knusprigen Tempurateig mit

4 Nigiri 1 Hoso Maki 1 Ura Maki ChillisoB3e, Schnittlauch und Klebreisflocken

401. Hanyus Greenland 15 501. Tuna on Fire ¢) 11.5

4 Nigiri 1 Hoso Make 1 Ura Maki wirziger Thunfischtatar im knusprigen Tempurateig

vegetarisch oder vegan mit Chillisof3e, Schnittlauch und Klebreisflocken

402. Chotomori 21 502. Green on Fire /7 ¢ 10.5

4 Nigiri 1 Ura Maki Mix mit Sashimi

403. Funamori for 2 43
6 Nigiri 1 Special Roll 1 Ura Maki 1 Crunchyroll

+ Lachs Thunfisch Sashimi

F1. No Chicks
F2. So Korean ¢)

F3. O my Omlett
F4. Tuna Creamy

F5. Sweet’'n Sassy

Fé. Slice Slice Salmon

Fill e

Avocado Guacamole in Chiliflocken, Paprika, rote
Zwiebeln im knusprigen Tempurateig mit Chilisof3e,
Schnittlauch und Klebreisflocken

6Stk. geschnitten
knuspriges Hihnchen, Mango, Gurken, Sesam & Frischkése 8.0
Rindfleisch, Kim Chi, Paprika, Kotiander, Blattsalat & Chilliso3e 8.0
Ei Omlette, Gurke, Avocado, Sesam & Frischkése Vegan 7.5
gekochter Thunfisch mit Mayo, Schnittlauch, Blattsalat & Gurke 7.5
Avocado, Shinko, Gurke, Mango, Blattsalat & Frischkése Vegan 7.5
mit frischem rohen Lachs, Avocado, Gurke & Frischkése 8.0



90b. Adore Me ¢

91. Yoko (’5

92. Sen Hoa ('5
93b. Haru (’5
94. Shrimp It ¢

95. Tuji &)

96. Ahiru ¢}
97. Yoko Flex ¢}

977. Ebi Flex ¢}

98. Konshi

92b. Yoshimi ¢}

99. Ochi

901. Furendori ¢}

902. Gyuniku ¢)

903. Tanjiro ¢

300. Naomi

301b. Natsumi

| 10 Stk. geschnitten

== J

Aubergine in Tempura, Schnittlauch, Avocado on Top, Spicy Mayo Vegan, ChillisoBe &
Shiso Gewlirz

gebackenes Hithnchen aus der Oberkeule, Gurke, Frischkése, Spicy Mayo, Teriyaki Sof3e

& Mango Streifen
scharfer Lachstatar, Koriander, Frischkése, Gurke on Top mit Aal So3e & Sesam

gebackener Tofu, Avocado, Mango on Top, Spicy Mayo Vegan & Teriyaki Sol3e

Garnelen in Tempura, Gurke, Frischkése, Lachs und Avocado on Top, Sesam, Spicy Mayo

& Aal SolB3e, Tobikko

scharfer Thunfischtatar, Avocado, Frischkése, Thunfisch on Top, Spicy Mayo, Aal So3e,
Shiso Gewlirz, Sesam & Tobikko
gebackener Ente, Gurke, Frischkise, Sesam, Schnittlauch, Chilli - & Aal Sol3e

gebackenes Hithnchen aus der Oberkeule, Gurke, Sesamcurry, Mangostreifen on
Top, Chilli Curry Sof3e

Garnelen in Tempura, Gurke, Sesamcurry, Mangostreifen on Top, Chilli Curry Sof3e

gegrilltes Lachsbauch, Avocado, Mango, Lachs on Top, Shinko Streifen & Aal Sof3e

StBkartoffeln in Tempura, Frischkése Vegan, Aubergine on Top, Teriyaki Sof3e,
ChillisoB3e & Spicy Mayo Vegan

Thunfisch, Avocado, Raucherlachs & Spargelscheiben on Top, Aal So3e & Sesam
gekochte Garnelen, Spargel, Avocado, frischem Lachs on Top, Tobikko, Aal Sof3e &
Spicy Mayo

Roastbeef, Spargeltempura, Aubergine & Zuchhini on Top mit Wasabi Mayo Vegan, Aal
SoB3e & Rostzwiebeln

Spargeltempura, Gurke, Frischkése Vegan, Avocado & Mangostreifen on Top, Wasabi

Mayo Vegan & Teriyaki Sof3e
Cr fulo WHM ‘
6 Stk. geschnitten

Futomaki gebacken mit Krebsfleisch, Avocado, Frischkése, Aal Sof3e
& Klebreisflocken on Top

Futomaki gebacken mit Avocado, Mango, Frischkése Vegan, Teriyaki Sof3e
& Klebreisflocken on Top

302. Chlck 65 Crunch& Futomaki gebacken mit knuspriges Hihnchen, Mango,

303. Flying Ebi ¢

304. Spicy Tuna &)

305b. Nagami

306. Nogami

A

Frischkése, Spicy Mayo, Teriyaki Sof3e & Klebreisflocken on Top

Futomaki gebacken mit Garnelen, Gurke, Frischkése, Teriyaki
SoBe & Klebreisflocken

Futomaki gebacken mit Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkaise,
ChillisoBe, Schnittlauch, Klebreisflocken on Top & Tobikko

Futomaki gebacken mit Gurke, Rucula, eingelegter Rettich,
Frischkése Vegan, Wasabi Mayo Vegan & Chillisof3e

Futomaki gebacken mit Lachs, Mango, Gurke, Frischkése, Aal Sof3e,
Klebreisflocken on Top & Tobikko
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